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MIXTE - ETATS-UNIS - NOM DEPOSE (TITRE DE LA PLANTE EN VERIFICATION)

Belma®

CODE IHGC BEL

Le houblon Belma® est un produit récent de Hops Direct et de Puterbaugh Farms dans la vallée de
Yakima. Le houblon Belma® a été testé en tant que houblon mixte et il s'est révélé étre un mélange
ambrosial d'orange, de melon, de fraise, d'ananas et une légere touche de pamplemousse. OSU a donc
créé avec Belma® un Pale Malt qui possede les mémes caractéristiques d'arOme et de saveur.

Profil aromatique Chimie
Acides alpha 9,4 a 12,1 %
-
Agrumes
Floral Fruits doux Acides béta non publié
Cohumulone non publié

Végétal Fruits verts

Huiles totales (ml/100 non publié

9)

Herbe, foin Fruits rouges
Myrcene non publié
, Humuléne non publié

Epicé Créme, caramel
Caryophylléne non publié
Herbes arom. Boise, résineux . »
Venthol Farnésene non publié

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

Fruits doux 4 - « Agrumes 3 - e Floral 2 - e Creme, caramel 2 - o
Herbes arom.2 - e Epicé 1- e Herbe, foin 1- e Menthol 0 - e
Boisé, résineux 0

Intensités de 0 a 5 - source : Crosby Hops

Au champ En brasserie
Styles de biére Pale ale, IPA, Golden ale (ale blonde)
Saveurs Notes d'orange, melon, fraise, ananas
avec une pointe de pamplemousse
Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les- Plants de houblon : hopstock.fr - Houblon récolté en France :

houblons/belma/ brewstock.fr



