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AROMATIQUE · SLOVÉNIE

Blisk
Datant de la fin des années 1970, Blisk a été sélectionné dans sa région natale de Zalec en Slovénie, avec
Bobek et Buket, dans le but d'apporter à la fois une forte teneur en alpha et un arôme agréable dans un
seul cultivar. Il s'agit d'un croisement entre Atlas et une variété mâle de l'ex-Yougoslavie. Malgré son
rendement correct, Blisk n'est plus commercialisé.

Profil aromatique

Agrumes

Fruits doux

Fruits verts

Fruits rouges

Crème, caramel

Boisé, résineux

Menthol

Herbes arom.

Épicé

Herbe, foin

Végétal

Floral

Familles d'arômes citées, sans intensité publiée.

Chimie

Acides alpha 9,7 à 14,1 %

Acides bêta 3,3 à 4,8 %

Cohumulone 33 %

Huiles totales (ml/100
g)

2,01 ml/100 g

Myrcène 58 %

Humulène 12 %

Caryophyllène 3,7 %

Farnésène 15,6 %

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

Au champ

Maturité Début septembre à mi-septembre

Rendement 1 350 à 3 250 kg/ha

Vigueur Forte

Résiste à Mildiou

Conservation Conserve 45 % de ses acides alpha
après 6 mois à 20 °C

En brasserie

Styles de bière Lager, Pilsner, ESB (extra special
bitter), Ale anglaise

Variétés proches Omega, Ahil, Vojvodina, Rakau,
Nectaron®

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les-
houblons/blisk/

Plants de houblon : hopstock.fr · Houblon récolté en France :
brewstock.fr


