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Bouclier
Bouclier est le résultat d'un croisement réalisé en France en 2005 entre le Strissselspalt et un plant mâle
élevé à Wye dans le Kent. On retrouve Wye Challenger, Early Bird Golding et Northern Brewer dans sa
généalogie. L'arôme de Bouclier est un mélange d'arômes français et anglais : fruité, agrume, herbal, épicé
ce qui lui donne la possibilité, par exemple, d'entrer dans la composition d'une bière de type anglaise en…

Profil aromatique

Agrumes

Fruits doux

Fruits verts

Fruits rouges

Crème, caramel

Boisé, résineux

Menthol

Herbes arom.

Épicé

Herbe, foin

Végétal

Floral

Familles d'arômes citées, sans intensité publiée.

Chimie

Acides alpha 3,8 à 6 %

Acides bêta 2,4 à 3,3 %

Cohumulone 42 à 47 %

Huiles totales (ml/100
g)

1,1 à 1,6 ml/100 g

Myrcène 38 %

Humulène 34 %

Caryophyllène 3,4 %

Farnésène non publié

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

Au champ En brasserie

Styles de bière Lager, Pilsner, Pale ale, Golden ale (ale
blonde), Ale anglaise, Imperial stout,
Saison

Saveurs Poivre, livèche, ail, noix de muscade,
gingembre

Variétés proches Mystic™, Godiva™, Yakima Cluster,
Tolhurst, Perle (USA)

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les-
houblons/bouclier/

Plants de houblon : hopstock.fr · Houblon récolté en France :
brewstock.fr


