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Cobb
Cobb, également connu sous le nom de Cobb's Golding, est un produit de Canterbury Whitebine.
Introduite en 1881 par M. John Cobb, elle fait partie des variétés connues sous le nom de « Goldings ». Il
s'agit d'un houblon aromatique à haut rendement, au goût anglais classique et légèrement houblonné.
Dans le passé, il était demandé pour le houblonnage à cru dans les bières « ales » anglaises traditionnelles,
bien que sa production ait…

Profil aromatique

Agrumes

Fruits doux

Fruits verts

Fruits rouges

Crème, caramel

Boisé, résineux

Menthol

Herbes arom.

Épicé

Herbe, foin

Végétal

Floral

Familles d'arômes citées, sans intensité publiée.

Chimie

Acides alpha 4,4 à 6,7 %

Acides bêta 1,9 à 2,8 %

Cohumulone 26 à 32 %

Huiles totales (ml/100
g)

0,8 à 1 ml/100 g

Myrcène non publié

Humulène non publié

Caryophyllène non publié

Farnésène non publié

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

Au champ

Maturité Début septembre à mi-septembre

Rendement 1 500 à 2 000 kg/ha

Vigueur Forte

Taille du cône Moyen

Facilité de récolte Modérée à difficile

Sensible à Mildiou, oïdium

Conservation Conserve 46 % de ses acides alpha
après 6 mois à 20 °C

En brasserie

Styles de bière IPA, Ale anglaise

Substituts Early Bird, East Kent Golding

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les-
houblons/cobb/

Plants de houblon : hopstock.fr · Houblon récolté en France :
brewstock.fr


