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AROMATIQUE - ETATS-UNIS - VARIETE PROTEGEE

Dolcita™

CODE IHGC DOL

Dolcita™ (HBC 1019) est une variété aromatique américaine de la Hop Breeding Company, issue d'un
croisement de 2016 et dont la commercialisation a été annoncée le 12 aoGt 2025. Haas la décrit comme
un cultivar a rendement élevé, a fenétre de récolte précoce et a bonne tenue au stockage. Son profil

associe péche, ananas caramélisé, orange et notes de creme caramel.

Profil aromatique Chimie
Acides alpha
Agrumes
Floral Fruits doux Acides béta
Végétal ‘l“ Fruits verts Cohumulone

Huiles totales (ml/100

Herbe, foin .‘ ] Fruits rouges g)
' Myrcéne
Epicé Créme, caramel
______ Humuléne
Herbes arom. Boisé, résineux
Menthol Caryophylléne
Farnéséne

Familles d'aromes citées, sans intensité publiée.

10 a 12 %
9 ale %
22 a 24 %

1,3 a 2,2 ml/100 g

L J
38,9 %
o
10,6 %
[ )
7,2 %
[
0,4 %
[ ]

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

Au champ En brasserie
Maturité Récolte précoce Styles de biére
Rendement 2803 a 3587 kg/ha Saveurs

Variétés proches

ipa, neipa, pale-ale, lager

Péche (bonbons en forme d'anneaux
de péche), ananas caramélisé, orange
m(re, mandarine, noix de coco,
melon, créme caramel, daiquiri
tropical

Tango, Hull Melon, Bru-1, Tillicum®,
Krush®

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les- Plants de houblon : hopstock.fr - Houblon récolté en France :

houblons/dolcita/ brewstock.fr



