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AROMATIQUE · ROYAUME-UNI · NOM DÉPOSÉ (TITRE DE LA PLANTE EN VÉRIFICATION)

Jester®
CODE IHGC JES

Développé par Charles Faram & Co Ltd au Royaume-Uni, le houblon Jester®, propriété de l'entreprise,
apporte des saveurs et des qualités aromatiques distinctes, très différentes de celles des variétés de
houblon anglaises traditionnelles. Ces caractéristiques uniques comprennent des notes franches et
robustes de fruits tropicaux, de pamplemousse et de cassis, et même des notes de litchi. Il est considéré
comme le plus utile en tant qu'ajout moyen à tardif, mais…

Profil aromatique

Agrumes

Fruits doux

Fruits verts

Fruits rouges

Crème, caramel

Boisé, résineux

Menthol

Herbes arom.

Épicé

Herbe, foin

Végétal

Floral

Familles d'arômes citées, sans intensité publiée.

Chimie

Acides alpha 7 à 9 %

Acides bêta 4 à 6 %

Cohumulone 23 à 28 %

Huiles totales (ml/100
g)

0,6 à 1,2 ml/100 g

Myrcène 45 à 50 %

Humulène 2 %

Caryophyllène non publié

Farnésène 0,1 à 0,2 %

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

Au champ

Résiste à Verticilliose

En brasserie

Styles de bière Pale ale, IPA

Saveurs Fruits tropicaux, cassis

Substituts Cascade (USA), Challenger

Variétés proches Motueka, Viking, Saxon, Citiva,
Luminosa®

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les-
houblons/jester/

Plants de houblon : hopstock.fr · Houblon récolté en France :
brewstock.fr


