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MIXTE - AUSTRALIE

Melba

CODE IHGC MEL

Cultivée par Ellerslie Hop Estate, Melba ou « The Dame of Hops » comme on I'appelle affectueusement,
est une variété a usage mixte avec une forte teneur en huile et des similitudes avec Galaxy®. Lorsqu'il est
utilisé en tant qu'additif précoce, il est censé conférer une amertume propre et quelque peu épicée.
Cependant, lorsqu'ils sont utilisés comme ajout d'arbme ou de saveur, les propriétés du fruit de la passion,
du pamplemousse et...

Profil aromatique

Floral

Végétal

Herbe, foin

Epicé

Herbes arom.

Fruits doux 4 -

Agrumes

Fruits doux

Fruits verts

Fruits rouges

Créme, caramel

Boisé, résineux

Menthol

Agrumes 3 - e Creme, caramel 2

Intensités de 0 a 5 - source : Hopsteiner

Au champ

Maturité

Rendement

Densité du cone

Mi-mars (hémisphére sud) a début
avril (hémisphére sud)

2200 a 2 800 kg/ha

Dense

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les-

houblons/melba/

Chimie
Acides alpha
Acides béta
Cohumulone

Huiles totales (ml/100
9)

Myrcéne
Humuléne
Caryophylléne

Farnéséne

7 ale %

2,52a5%
L

25 a 35 %
-

2 a4 ml/l1e0 g
G

non publié
non publié
non publié

non publié

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

En brasserie

Saveurs

Substituts

Amertume épicée nette, fruit de la
passion, pamplemousse et citron.

Galaxy®

Plants de houblon : hopstock.fr - Houblon récolté en France :

brewstock.fr



