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MIXTE · NOUVELLE-ZÉLANDE · NOM DÉPOSÉ (TITRE DE LA PLANTE EN VÉRIFICATION)

Nectaron®
CODE IHGC NRN

Un triploïd développé en collaboration avec Plant & Food Research en Nouvelle-Zélande. La marque
Nectaron® HORT4337 est la propre soeur de Waimea.

Profil aromatique

Agrumes

Fruits doux

Fruits verts

Fruits rouges

Crème, caramel

Boisé, résineux

Menthol

Herbes arom.

Épicé

Herbe, foin

Végétal

Floral

Familles d'arômes citées, sans intensité publiée.

Chimie

Acides alpha 9,5 à 11,5 %

Acides bêta non publié

Cohumulone non publié

Huiles totales (ml/100
g)

1 à 1,5 ml/100 g

Myrcène 55 à 65 %

Humulène 10 à 20 %

Caryophyllène 5 %

Farnésène 1 %

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

Au champ

Maturité Mi-mars (hémisphère sud) à début
avril (hémisphère sud)

En brasserie

Styles de bière Lager, Pale ale, IPA, NEIPA (IPA
trouble)

Saveurs Fruit tropical intense, agrumes

Variétés proches Galena, Toyomidori, Buket, Mosaic®,
Blisk

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les-
houblons/nectaron/

Plants de houblon : hopstock.fr · Houblon récolté en France :
brewstock.fr


