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MIXTE

ETATS-UNIS

Perle (USA)

CODE IHGC PER

Bien qu'elle soit génétiquement distincte de la variété d'origine allemande, le houblon Perle cultivé aux
USA a tendance a présenter un potentiel d'Acides Alpha plus élevé et un équilibre l[égerement différent
des huiles. Plus précisément, il a tendance a étre plus élevé en myrcéne et plus faible en humuléne, ce qui
peut rendre le Perle cultivé aux USA |égérement plus propice a une utilisation en amérisant.

Profil aromatique

Floral
Végétal
Herbe, foin
Epicé
Herbes arom.

Agrumes

Fruits doux

Fruits verts

Fruits rouges

Créme, caramel

Boisé, résineux
Menthol

Familles d'aromes citées, sans intensité publiée.

Au champ

Maturité
Rendement
Vigueur

Taille du cone
Densité du cone
Facilité de récolte

Résiste a

Conservation

Mi-ao(t a début septembre
1150 a 1 600 kg/ha

Moyenne

Moyen

Ouverte

Difficile

Mildiou, oidium, virus des taches
nécrotiques du prunus (PNRSV)

Conserve 80 a 85 % de ses acides
alpha apres 6 mois a 20 °C

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les-

houblons/perle-usa/

Chimie
Acides alpha
Acides béta
Cohumulone

Huiles totales (ml/100
9)

Myrcene
Humuléne
Caryophylléne

Farnéséne

6310 %
L
3a35%
L ]
27 232 %
-
0,7 3 1,2 ml/100 g
-
45 3 55 %
-
28 2 33 %
-
10 2 12 %
-
0a1%
[ J

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

En brasserie
Styles de biere
Saveurs

Substituts

Variétés proches

Lager, Pilsner, Kdlsch, Ale forte belge,
Weizen (hefeweizen)

Ardme légérement épicé
Northern Brewer (GR), Perle

Godiva™, Nordgaard, Aurora, Liberty,
Eastwell Golding

Plants de houblon : hopstock.fr - Houblon récolté en France :

brewstock.fr



