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AROMATIQUE - FRANCE

Petit blanc

CODE IHGC PBC

Ancienne variété francaise, origine inconnue, autrefois cultivée dans la région Champagne-Ardenne aux
confins de la Bourgogne, retrouvée dans le jardin d'un ancien planteur de houblon.

Profil aromatique Chimie
Acides alpha 2a4%
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Floral Fruits doux Acides béta 5a6%
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Herbes arom. Boisé, résineux Caryophylléne
Menthol
Farnéséne

. . w . " » Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.
Familles d'ar6mes citées, sans intensité publiée.

Au champ En brasserie
Styles de biere Pale ale, Session ale, Ale belge,
Saison, Biere blanche (witbier)
Saveurs Papaye, Melon, Cerise, Lilas, Pifia
Colada, Fleur de citron, Thé vert, Cire
d'abeille
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