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MIXTE · RÉPUBLIQUE TCHÈQUE

Premiant
CODE IHGC PRE

Premiant, qui signifie « prisé » ou « lauréat », apporte une faible amertume avec un ratio assez faible de
co-humulone. Ce qui en fait un outil à l'amertume neutre, parfait notamment pour les Pilsners. Sorti en
1996, c'est un descendant de Northern Brewer, souvent utilisé pour brasser des Belgian Pilsners, il
fonctionne néanmoins très bien avec des Ales de types Belge, Française et Germanique. Cette polyvalence
est, peut-être, une raison pour laquelle les…

Profil aromatique

Agrumes

Fruits doux

Fruits verts

Fruits rouges

Crème, caramel

Boisé, résineux

Menthol

Herbes arom.

Épicé

Herbe, foin

Végétal

Floral

● Épicé 2,9 · ● Boisé, résineux 2,3 · ● Fruits verts 1,9 · ● Fruits
doux 1,8 · ● Agrumes 1,7 · ● Herbe, foin 1,4 · ● Végétal 1,4 · ●
Floral 1,3 · ● Fruits rouges 1,2 · ● Menthol 1,2 · ● Crème, caramel
0,8 · ● Herbes arom. 0,8
Intensités de 0 à 5 · source : BarthHaas

Chimie

Acides alpha 8 à 12,5 %

Acides bêta 4,5 à 8 %

Cohumulone 22 à 23 %

Huiles totales (ml/100
g)

1,1 à 1,8 ml/100 g

Myrcène 35 à 50 %

Humulène 25 à 35 %

Caryophyllène 7 à 13 %

Farnésène 1 à 1,5 %

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

Au champ

Rendement 2 000 à 2 300 kg/ha

Résiste à Mildiou, oïdium

En brasserie

Styles de bière Pilsner, Pale ale, Ale, Ale belge

Saveurs Lavande, citron

Variétés proches Kohatu®, Merkur, Kitamidori, Strata™,
Delta

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les-
houblons/premiant/

Plants de houblon : hopstock.fr · Houblon récolté en France :
brewstock.fr


