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AROMATIQUE · ALLEMAGNE · NOM DÉPOSÉ (TITRE DE LA PLANTE EN VÉRIFICATION)

Solero™
CODE IHGC SOL

Solero est un houblon aromatique de Hopsteiner issu de son programme d'obtention allemand,
croisement de Cascade et d'un mâle de sélection maison, longtemps connu sous le numéro expérimental
243/42. Hopsteiner le décrit par des arômes de fruits tropicaux, de mangue et de fruit de la passion, avec
un impact en thiols élevé. Maturité tardive, rendement de 2800 à 3300 kg/ha, mildiou tolérant et oïdium
tolérant ou résistant selon la fiche…

Profil aromatique

Agrumes
Fruits doux

Fruits verts

Fruits rouges

Crème, caramel

Boisé, résineux
Menthol

Herbes arom.

Épicé

Herbe, foin

Végétal

Floral

Familles d'arômes citées, sans intensité publiée.

Chimie

Acides alpha 9 à 10 %

Acides bêta 5 à 6 %

Cohumulone 35 à 55 %

Huiles totales (ml/100
g)

1,5 à 2 ml/100 g

Myrcène non publié

Humulène non publié

Caryophyllène 0,8 à 0,9 %

Farnésène non publié

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

Au champ

Maturité Tardive

Rendement 2 800 à 3 300 kg/ha

Résiste à Mildiou, oïdium

En brasserie

Saveurs Fruits tropicaux, mangue, fruit de la
passion, impact en thiols élevé

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les-
houblons/solero/

Plants de houblon : hopstock.fr · Houblon récolté en France :
brewstock.fr


