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AROMATIQUE - ALLEMAGNE

Tetthanger A

Tettnanger A a été créé dans les années 1970 a I'Université de Hohenheim en Allemagne via une sélection
clonale a partir du houblon Tettnanger original. Frere de Tettnanger B, Tettnanger A était a I'origine censé
contenir des pourcentages alpha plus élevés, bien que des tests aux USA aient remis cela en question. On
dit qu'il a un arbme agréable de style continental et comme son parent, on pense qu'il est...

Profil aromatique Chimie
Acides alpha 4,4 %
Agrumes ¢
Floral Fruits doux Acides béta 5%
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Végétal ‘ ”’r" ~ Fruits verts Cohumulone 23 %
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Huiles totales (ml/100 ©,85 ml/100 g
Herbe, foin Fruits rouges g) [ ]
Myrcéne 47,2 %
Epicé ,’ “:\‘ \t};" Créme, caramel °
______ Humuléne 16,6 %
Herbes arom. Boisé, résineux e
Menthol Caryophylléne 5,1 %
[ )
) . » . - > Farnéséne 13,6 %
Familles d'ar6mes citées, sans intensité publiée. °

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

Au champ En brasserie
Maturité Mi-ao(t a début septembre Styles de biére Lager, Pilsner
Rendement 1120 kg/ha Saveurs Aréme de style continental
Vigueur Moyenne Substituts Hallertau Mittelfriih, Saaz, Tettnanger
Résiste a Mildiou, verticilliose Variétés proches Tettnanger B, Lubelska-Pulawy, Blato,
. . Spalter Select, Huller Bitterer
Conservation Conserve 60 % de ses acides alpha

apres 6 mois a 20 °C

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les- Plants de houblon : hopstock.fr - Houblon récolté en France :
houblons/tettnanger-a/ brewstock.fr



