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MIXTE · AUSTRALIE

Willamette (AUS)
CODE IHGC WIL

Le houblon Willamette (AUS) est un descendant direct du houblon Willamette cultivé aux États-Unis et a
été introduit en Australie en 1988. Importé et principalement cultivé par Hop Products Australia, la version
australienne de ce houblon aromatique emblématique se caractérise par son caractère terreux, épicé,
résineux et floral.

Profil aromatique

Agrumes

Fruits doux

Fruits verts

Fruits rouges

Crème, caramel

Boisé, résineux
Menthol

Herbes arom.

Épicé

Herbe, foin

Végétal

Floral

Familles d'arômes citées, sans intensité publiée.

Chimie

Acides alpha 5 à 7,2 %

Acides bêta 3,9 à 5,7 %

Cohumulone 30 à 35 %

Huiles totales (ml/100
g)

1,4 à 2 ml/100 g

Myrcène 30 à 40 %

Humulène 25 à 35 %

Caryophyllène 7 à 10 %

Farnésène 5 à 7 %

Barres : plage publiée, de 0 au maximum observé dans le répertoire.

Au champ En brasserie

Styles de bière Lager, Pilsner, Maibock, Lager brune
(dunkel), Ale anglaise, Ale, Ale belge

Saveurs Résineux, floral

Substituts Fuggle, Glacier, Styrian Golding,
Tettnanger (USA)

Variétés proches Bravo, Styrian Golding, Cluster (USA),
Styrian Gold, Pilot

Fiche en ligne, avec ses sources : listehoublon.fr/les-
houblons/willamette-aus/

Plants de houblon : hopstock.fr · Houblon récolté en France :
brewstock.fr


